
Auf Nachfrage bei unserem Service erhalten Sie eine Zutatenliste für deklarierungspflichtige Zusatzstoffe und Allergene, die in unseren Produkten enthalten sind.  
Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer. Änderungen und Irrtümer vorbehalten.

les ENTRÉES ENTRÉES

BOEUF TATARE 17,00 / 24,50 

Rindertatar, Wildkräuter, Gremolata, Ei

SCAMPIS 15,50 / 20,00

geröstete Garnelen, Gewürz-Öl, Baguette,  

Estragon-Mayonnaise

ESCARGOTS À L'ALSACIENNE 17,00

Weinbergschnecken, Kräuterbutter, Baguette

HUÎTRES

Irische Felsen-Auster, Schalotten-Vinaigrette, 

Algensalat

3 PIÈCES 16,50

6 PIÈCES 32,00

SALADE CABANE 15,50 / 19,50 

Wildkräuter, Tomate, Gurke, Radieschen,  

Mango-Ingwer-Dressing

mit souffliertem Ziegenkäse  + 6,00

mit kleinem gebratenen Lachsfilet  + 14,00 

mit 3 Garnelen + 15,00 

mit 150g Roastbeeftranchen + 16,00

SAUMON MARINÉ 21,00

gebeiztes Lachsfilet, Chili-Orangenöl, Dill, 

Wildkräuter, rosa Pfeffer 

BURRATA 18,00

gegrillte Avocado, Wildkräuter, Tomatensorbet, 

Basilikum Pesto 

 

les SOUPES SOUPES

LA BOUILLABAISSE À LA CABANE 18,00 / 24,00

tomatisierte Fischsuppe, Croûton, Sauce Rouille

BÄRLAUCHSCHAUMSUPPE 12,50

Joghurt, Mandeln, Crevetten 

les VÉGÉTARIENS VÉGÉTARIENS

AUBERGINE 24,50 

doppelt gebacken, Couscous, Kapern, Honig, Minze 

RIGATONI AL TATA 22,50 

Erbse, Avocado, Bärlauch, Tomate, Parmesan

les V IANDES V IANDES

MILCHFERKEL  36,50

Walnusspüree, Aprikose, Zwiebel, grüner Spargel

ZITRONENHUHN  36,00

Couscous Perlen, Muhammara, Zucchini, Tomate

WIENER SCHNITZEL 32,50

Kalb, Kartoffel-Gurkensalat, Zitrone, Sardelle, 

Preiselbeere

STEAK FRITES 43,00

250g gegrilltes Rumpsteak, Pommes Frites,  

grüner Pfeffer, Rotweinzwiebel, Cognac

les POISSONS POISSONS

ZANDERFILET  34,50

Bärlauch, Kartoffeln, Mandeln, Saiblingskaviar

LACHSFILET  33,00

auf der Haut gebraten, Erbse, Bete, Röstzwiebel, 

Buchenpilz

GESPICKTE BUTTERMAKRELE  34,50

Melonen-Tomatenfond, Muschel, Fenchel, Ravioli

les MENUS MENUS

3-GANG ÜBERRASCHUNGS-MENÜ  59,00

MIT BEGLEITENDEN WEINEN 79,00

4-GANG ÜBERRASCHUNGS-MENÜ 69,00

MIT BEGLEITENDEN WEINEN 99,00

les DESSERTS DESSERTS

CAFÉ GOURMAND 14,00 

Dessertvariation inklusive 1 Espresso 

MILCHSCHNITTE 15,00

Bisquit, Schokolade, Milchcreme,  

Mandel-Cranberry-Eis

CRÈME BRÛLÉE  13,50

Sorbet

SELBSTGEMACHTES SORBET  4,50

SÉLECTION DE FROMAGES

Käse, Feigenbrot, Trauben

3 PIÈCES 18,00

5 PIÈCES 22,00

 

 

2022 TRENZ "AMOR"

Riesling Kabinett feinherb, Rheingau

0,15L 6,00 / 0,75L 25,00

2019 CHÂTEAU DE SANCERRE ROUGE

Loire, Frankreich

0,15L 9,50 / 0,75L 49,00

NOS

Vins de Coeur


